
Weisser Spritzer, Weisswein & Soda 						       			   5,5
Verjus Spritz, Frizzante, Verjus, Limette & Soda 						      		  9
Wildberry lillet, Organics Purple Berry, Beeren & Lillet Blanc 	 				    10
aperol Veneziano, Frizzante mit Aperol, Lillet, Soda, Orangenscheibe & Eiswürfel			  9
Hugo, Frizzante, Minze, Limetten, Hollundersirup, Soda & Eiswürfel			    		  9
Takans Gin Tonic, Gin, Zitrone, Fever tree Tonic  & Eiswürfel						      14,5
Gin Tonic, Gin nach Wahl, Fever tree Tonic  & Eiswürfel						      16,5

Schremser Premium vom Fass 			    		  0,2 l	 	 3,5	 0,4l		  5,5
Heineken Alkoholfrei 0,33l											          4,5

Alkoholfrei 

Acala Sparkling Tea White 									        1/8		  6,5
Acala Sparkling Tea Mimosa 								        1/8		  6,5
Gin Tonic Alkoholfrei, Zitrone, Fever tree Tonic  & Eiswürfel						     14,5
Traubensaft Spritz, Weingut Hummer							       1/4		  4,9
Berry Limonade, mit Zitrone & Eiswürfel 0,33L								        5,5
Pona Apfel - Ingwer / Pona Apfel - Limette BIO 0,33L							       5,5
Coca Cola, Light, Zero  0,33L										          4,5
Mineral still / Prickelnd 0,7l 										          7,9
Leitungswasser 1L												            2

Jugendgetränk

Soda Zitron / Soda hollunder 0,5L									         3,9		
		
 										        

Aperitif

Champagner Brut Vinatage 2018, Pol Roger, Reims 				    0,1l			   20
Champagner Brut Rosé Vinatage 2018, Pol Roger, Reims 			   0,1l			   22
Cuvée Rosé Schaumwein Vintage 2022, Karl Diwald, Wagram			   0,1l			   9
Crémant de Loire AOC Brut Blanc, BOUVET LADUBAY 				    0,1l			   7
Crémant de Limoux Heritage 2021 AOC Rosé, Gerard Bertrand			  0,1l			   8
Frizzante Valdobbiadene vom Fass, Corte de Calli 				    0,1l			   4,5

Liebe Gäste! 
Informationen über zutaten in unseren speisen,
die allergien oder unverträglichkeiten auslösen  
können, erhalten Sie auf anfrage bei unserem Serviceteam 
für das gedeck erlauben wir uns 4€ zu verrechnen. 
Alle Preise in Euro inkl. aller Abgaben 

Scan for our Social´s



Warme Vorspeisen 

Pimientos de Padrón A,C
Maldon salz, Tortilla Crunch 

5,5

Gebackener Ziegenkäse A,C,G,H
mit Roten Rüben, knuspriges kadayif,

 Zitrus - honig Dressing & pinienkerne
16

Crispy Calamari C,R
Chili & Yuzu Mayo Dip

16

Gambas A La Plancha A,B,F,G
Chili - Zitrusbutter, Geröstetes Brot  

18

T.F.C A,C,F,N
Takan´s Fried Chicken 

Limette, Spicy 
16

Cozze Buzzara A,l,r
Miesmuscheln in Weißwein, Kirschtomaten, 

Chili, Gartenkräuter & Croutons
16

Takan´s Hafensuppe A,b,d,l,o,r
„Bisque“ mit Edelfischen, ausgewählten

 meeresfrüchte & Bauernbrot
18

Kalte Vorspeisen 

Austern „Gillardeau“ No.3 A,O,R
1 Stk 5,9 -  1 ⁄ 2 Dutzend 33

optional
Yuzu Trüffel Dressing, Forellenkaviar

1,5 

Crunchy Tuna Sashimi A,d,f,n
Yellowfin Tuna, Yuzu Trüffel Dressing, 

Kadayif & Jungzwiebel  
16

New Style Sashimi Dorade „Aburi“ A,D,F,N
Flambierte Goldbrasse in Ponzu mariniert 

mit Kizami Wasabi & forellenkaviar 
19

Tuna „Pizette“ A,d,f,n
Yellowfin Tuna, crunchy Tortilla, 

Yuzu, Chili, Koriander
15

Sardinen Crostini A,C,D
Marinierte Jahrgangssardinen aus Portugal 
auf geröstetem Brot, Aioli & Sumac Zwiebeln 

14

Weinbegleitung 
Dipl. Sommelier Deniz Takan 

stellt ihnen auf wunsch gerne eine
 passende Begleitung zusammen 



Hauptspeisen
Tuna Steak „Rare“ a,d,f,n

Gebratenes Steak vom Yellowfin Tuna mit WokGemüse & Nikkei Sauce 
29

Pasta Frutti di Mare A,b,d,l,o,r
Spaghetti, ausgewählte Meeresfrüchte, Weißwein, Kirschtomaten & gartenkräuter

32 

Takan´s Fish & Chips A,c,d
Gebackener Kabeljau, Salt & Vinegar Chips & Sauce tartare

28

Risotto mit St. Paul Rock lobster b,f,g,h,L,N
Gegrillter Langustenschwanz, getrocknete Kirschtomaten, Parmesan & Frischer basilikum   

34

Weißer Heilbutt vom grill C,d,g 
Kartoffelgratin, Forellenkaviar - Beurre Blanc & Gartenkresse 

32

Jakobsmuscheln b,f,g,h,L,N
auf Rote Rüben Risotto, knuspriger Salbei, Ziegenkäse, kren & getoastete Haselnüsse

32

Rote Rüben Risotto V b,f,g,h,L,N
,knuspriger Salbei, Ziegenkäse, krenn & getoastete Haselnüsse

19

Signature Dishes
Dorade Butterfly „Umami“ a,b,d,f,g,n

Ausgelöste Goldbrasse vom grill mit Takan´s Umami Butter, Wildem brokkoli und Kimchi 
Nur Für 2.Personen

 79

Takan´s Meeresfrüchteplatte a,b,c,f,g,n,r
Oktopus, Garnelen & Calamari Spiess, Wildfanggarnele, Languste, cripsy Calamari Tentakel, 
Jakobsmuscheln, Hummerschwanz Dazu rosmarinkartoffeln, Grillgemüse & Dreierlei Dips

Nur Für 2.Personen
125

Pimp your dish - Filet vom Tuna oder Heilbutt 20 



Fische Im Ganzen aus der Vitrine       		    	 Beilagen
Dorade „Goldbrasse“ vom Grill Aqua ......................100gr.........7,9 	 Rosmarin KartoffelN n 			   6
Branzino „Wolfsbarsch“ vom  Grill Aqua ............100gr.........7,9    	 Grillgemüse N				    7
Branzino „Wolfsbarsch“ in salzkruste Aqua....100Gr.........8,2   	 Gemischter Salat M		 		  7
Steinbutt „Rombo“ Im Ofen Wild....................................100gr.........7,9	 Tomaten - Rucola - Grana Salat  G,M	 8
seezunge „SOGLIOLA“ VOM GRILL Wild...........................1OOGR.........8,4    	Brokkolini G					     8
Seeteufel „die lotte“ vom  Grill Wild........................100gr.........8,4   	 Kartoffel - Trüffel püree Espuma G	 9
Königskrabbenbeine vom grill Wild..........................100gr..........14 	 Trüffel Fries C,G				    9,5
Blacktiger GARNELEN VOM Grill Wild.........................100gr..........11	 Pak Choi N					     8
Langustenschwänze Kuba vom Grill Wild.............100gr..........16     	Spicy Kimchi A,B,D,F,N			   6	
Hummerschwänze Kanada vom Grill Wild ............100gr..........16		

Täglich Wechselnde Tagesfänge Fische je nach Verfügbarkeit ! Preise können Variieren ! 

Nachspeisen
Sorbetto nach Wahl a,c,e,f,g,h

Zitrone, Mango, Cassis & Himbeere 
4,5

Katmer a,g,h
knuspriger Blätterteig mit Pistazien gefüllt

/ ziegenmilchEis
10 / 12,5

Schokoküchlein a,c,g,h
Warmes Schokoküchlein mit flüssigem kern

/ Vanilleeis 
8,5 / 11,5

Powidl Tascherl A,C,G,H
Gefüllte Teigtaschen mit Zwetschkenröster 

9,5

Quartett vom Käse G,M
von THE CHEESE, Aus Währing

mit Feigen, Trauben & Chutney 
18

Türkischer Kaffee
 mit Lokum

4

After Dinner Drinks
Espresso Martini

Khalua, Espresso, Premium Vodka, 
Leuterzucker & Zimt

16,5

Clase Azul Plata Tequila 
2cl..........9

Grappa Barili di Sassicaia Poli 
2cl.......... 13

Passend zum Dessert
Trockenbeerenauslesse Kracher 2019 

Zwischen den Seen No.2 
Muscat ottonel 

1/16.........13

Taylors Portwein 10 y. old Tawny Port 
1/16.........5,5

Vin Doux Naturel 
Domäne Wachau

1/16........5,9


