
Aperitif
      

Weisser Spritzer            4,9
aperol Spritz, Weisser Spritzer mit Aperol, Orangenscheibe & Eiswürfel    6,5
Bellini, Frizzante, Pfirsich Nektar & eiswürfel       6,9
aperol Veneziano, Frizzante mit Aperol, Soda, Orangenscheibe & Eiswürfel   7,5
Limoncello Spritz, Frizzante, Limoncello, Soda, Zitrone & eiswürfel     7,5
Hugo, Frizzante, Minze, Limetten, Hollundersirup, Soda & Eiswürfel     6,9 
Black Orange Spritz, Organics Black orange, Frizzante, Soda, Orange & Eiswürfel  7,5
Gin Tonic Premium, Gin Nach Wahl, Zitrone, Fever tree Tonic  & Eiswürfel    16,5

Schremser Premium vom Fass 0,2l          3,5
Schremser Premium vom Fass 0,33l         4,5
Efes Draft 0,5l             5,5
Efes Pils 0,33l            4,5
Heineken Alkoholfrei 0,33l          4,5
Seissenegger aus der Schlossbrauerei 0,33l serviert im Bordeaux Glas     8
 
Berry Limonade, mit Zitrone & Eiswürfel         5,5
Pona Apfel - Ingwer            5,5
Pona Torroco Orange           5,5
Mineral still / Prickelnd 0,7l          6,9
Mineral still / Prickelnd 0,35l         3,8
Leitungswasser 1L           2

Takans Wacholderbär Gin 0,5l zum mitnehmen       32

Scan mich 

Für unser social Media oder Bewertungsplattformen QR Code Scannen 

Frizzante Valdobbiadene vom Fass, Corte de Calli     0,125l   4
Crémant de Loire AOC Brut Blanc, BOUVET LADUBAY     0,125l   7
Crémant de Loire AOC Rosé, BOUVET LADUBAY     0,125l   8

Passend dazu, 2 Stück Blinis Mit Osietra Stör Kaviar aus Oberösterreich    24  

Liebe Gäste! 
Informationen über zutaten in unseren speisen,
die allergien oder unverträglichkeiten auslösen  
können, erhalten Sie auf anfrage bei unserem Serviceteam 
für das gedeck erlauben wir uns 3,5€ zu verrechnen. 
Alle Preise in Euro inkl. aller Abgaben 
besuchen  sie uns auch am kutschkermarkt stand 48, 1180 wien 
telefonische reservierung unter 0650 260 04 85 



hauptspeisen

Patagonische Calamari vom grill 
Auf Kartoffel - Rucola - Parmesan Püree

24

Surf & Turf 
Dry Aged Irish Beef & Jakobsmuschel Auf hummer risotto

38

Oktopus Ragout Provencial
 mit frischen Kräutern & Servietten knödel 

28

Schottische gebratene Jacobsmuscheln    
Auf Karfiol - Sellerie - Weiße Schokolade Püree 

32

Scampi Gegrillt  
in Kräuter - Knoblauch auf sautiertem Blattspinat

29

Lammkotellet & Scampi vom Grill 
Auf Kartoffel - Trüffelpüree 

32

Adlerfisch Gebraten  
Auf Orangen - Fenchel Gemüse 

34

Takan´s Meeresfrüchteplatte 
Oktopus, Garnelen in tempura , Calamari, 

 Cozze , Wildfanggarnele, 
Jakobsmuschel &  hummerschwanz
Auf hummer risotto & Grillgemüse 

Für 2.Personen 110

Unsere Pasta & Gnocchi Klassiker   
Trüffel Gnocchi aus Neapel ( Rummo )

mit gebratenen Jakobsmuscheln
32

Pasta é Vongole  Veraci
Knoblauch, Chili, Petersilie 

& Weißwein 
25

Pasta Frutti di Mare  Rusticale
Ausgesuchte Meeresfrüchte mit 
Petersilie, Tomaten, knoblauch, 

Parmesan & Rucola
29

Vorspeisen 

Austern „Gillardeau“ No.3 
1 Stk 5,9   -   ½ Dutzend 33

Ligurische hafen fischsuppe 
  mit Meeresfrüchte, Fischfilets & Focaccia

15

Patagonische Baby Calamari Fritti 
mit Pimientos de Padron & Limetten Mayo Dip

16

Crispy Frittierte Calamari Tentakel 
mit Sweet Chili Dip 

18

Marinierte Flusskrebsschwänze
auf Avocado püree, Tomaten, Koriander &  

Minz Vinaigrette 
16

Tuna Tartar Asiatisch 
Auf algensalat, Wakame, Ketalachs Kaviar, 

Koriander & Wasabicreme
19

Hausgebeizter Graved Lachs 
auf Rote Rüben tartar, Wasabicreme & 

Pumpernickel
18

Scampi Gebraten 
auf Hummerbutter sauce mit dille, 

Senf & Getoastetem Baguette 
19

Pimientos de Padrón 
auf Maldonsalzflocken 

6

Pasta mit Hummersauce 
Mit gebratenen 

scampi, Tomaten, Kräuter, 
Rucola & Parmesan 

28



Fische Im Ganzen aus der Vitrine            Beilagen

Dorade „Goldbrasse“ vom Grill Aqua ......................100gr.........7,2 Rosmarin Kartoffeln   4,8
Branzino „Wolfsbarsch“ vom  Grill Aqua ............100gr.........7,2      Grillgemüse     6,5
Branzino „Wolfsbarsch“ in salzkruste Aqua....100Gr.........7,4      Trüffel Gnocchi   7,5
Steinbutt „Rombo“ Im Ofen Wild....................................100gr.........7,9 Hummer Risotto mit Parmesan  8,5 
seezunge „SOGLIOLA“ VOM GRILL Wild...........................1OOGR........9,2     Kartoffel - Trüffelpüree   7,5 
Seeteufel „die lotte“ vom  Grill Wild........................100gr.........9,4    Orangen - Fenchel Gemüse   7,5
Königskrabbenbeine vom grill Wild..........................100gr..........24  Sautierter Blattspinat  7,5   
Blacktiger GARNELEN VOM Grill Wild.........................100gr..........18 Karfiol - Sellerie - Weiße Schokolade Püree 7,5
Langustenschwänze Kuba vom Grill Wild.............100gr.........22      Gemischter Salat    6,5
Hummerschwänze Kanadavom Grill Wild .............100gr.........24  Tomaten - Rucola - Grana Salat  6,9
Oktopus Beine Westatlantik.............................................100gr.........12  
RiesenGarnelen Aqua.............................................................100gr.........12              
                      
Täglich Wechselnde Tagesfänge Fische je nach Verfügbarkeit ! Preise können Variieren ! 

Nachspeisen After Dinner Drinks

Espresso Martini 
Khalua, Espresso, Premium Vodka, Läuterzucker & Zimt 

16,5

Gin Tonic Spezial 
Premium Gin Nach Wahl, Zitrone, 

Fever tree Tonic & Eiswürfel
16,5

Amaretto Sour 
Disaronno Amaretto, Orangensaft, Eiklar, 

Zitrone & eiswürfel
15,5

Unser Grappa Tipp
Berta x Tua Rita 
Giusto di Notri 

2cl.......... 9,9

Passend zum Dessert 
Taylors Portwein 10 y. old Tawny Port 

1/16.........4,5

V.D.N Grüner Vetliner Federspiel - Weinbrand 
Domäne Wachau  

1/16........4,9

Sorbetto nach Wahl 
Zitrone, Mango, Cassis & Himbeere

4

Katmer 
Warmer knuspriger Blätterteig 

mit Pistazien gefüllt 
/ mit Zimt Eis

10 / 12,5

Hausgemachtes Eierlikör Tiramisu
mit Frischen Beeren Früchten 

14

Warmes Schokoküchlein 
mit weichem kern, schlagobers

& Frischen früchten 
/ mit Vanille Eis

7,5 / 10


